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DER LOWEN GIN

Beste Robstoffe aus der heimischen Region wie Wurzeln,
Bergkriuter, Bliiten und Wacholder sind die Grundzuta-
ten fiir unsere Gin-Sorten. Dazu setzen wir die einzelnen
Komponenten in hochwertigem Alkohol an und geben ih-
nen geniigend Zeit, die Aromen zu entfalten. Verfeinert mit
verschiedenen Botanicals brennen wir den Ansatz dann im
klassischen Feinbrandverfahren. Dadurch konnen wir die
Aromen der einzelnen Zutaten bestens erbalten.

Das Gin-Sortiment der Bergbrennerei Lowen besteht der-
zeit aus vier feinen Sorten: dem klassischen Dry Gin,
dem blumig-weichen Green Gin, dem eichenfassgelagerten
Wood Gin und dem Leo Nobile, unserer Special Edition
mit edlem Safran.
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Summer Droan,

Zutaten:
4 cl Lowen Dry Gin
2 cl Lowen Sommerminz Likor
3 cl Zitronensaft
Rty / 6 cl Alpler Kriutersprudel

: : Zubereitung:
A/le Zutaten in einen Shaker fiillen,
gut miteinander vermischen und in
ein vorgekiihltes Cocktailglas giefSen,
mit etwas Zitrone und Minze garnieren

und geniefSen.
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Zutaten:
3 ¢l Lowen Dry Gin
1 cl Lowen Hauskriuter
5 ¢l Wasser / Sodawasser
A v N,
Zubereitung: e

Lowen Hauskriuter in einen Gin Tumbler geben
und vorsichtig schwenken. Gin hinzugeben
und nach Belieben mit Wasser oder
Sodawasser aufspritzen.
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Browbeor-cHitan

Zutaten:
5 ¢l Lowen Dry Gin
6 cl Tonic Water
2 cl Limettensaft
1 cl Zuckersirup
4-5 Brombeeren
Eiswiirfel

Zubereitung:

Brombeeren in den Lowen Gin Tumbler geben
und mit einem StofSel leicht zerdriicken. Das Glas mit
Eiswiirfeln fiillen, Gin, Limettensaft und Zuckersirup

hinzugeben und leicht umriihren. Mit einer Brom-
beere dekorieren und mit Strobhalm servieren.
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Grechen Basti

Zutaten:

6 cl Lowen Dry Gin
10-15 Bliitter Basilikum
2 cl Zitronensaft
2 cl Zuckersirup
Eiswiirfel

Zubereitung:

Basilikumbliitter und Zuckersirup in den Shaker
geben und mit einem StifSel zerdriicken. Zitronensaft,
Gin und Eiswiirfel dazugeben und kriftig shaken.
Ein Cocktailglas mit Eiswiirfel fiillen, Cocktail durch
ein Feinsieb hinein abseihen und mit Basilikum
dekorieren.
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Winter-Grin
Zutaten:

5 ¢l Lowen Dry Gin

Muskatnuss
2 cl Almgliiher

Zimtstange
Tonic Water
Eiswiirfel

Zubereitung:

Fiillen Sie nach Belieben ein paar Eiswiirfel ins Glas
und geben den Lowen Dry Gin, den Almgliiher, eine
Zimtstange und etwas Muskatnuss dazu.
AnschliefSend mit Tonic Water aufgiefSen und fertig

ist die winterliche Variante des Gin Tonics.
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Kswens &‘M’n’app@e

Zutaten:
5 ¢l Lowen Dry Gin
2 cl frischer Limettensaft
5 ¢l Ginger Beer
4 cl naturtriiber Apfelsaft
Eiswiirfel

Zubereitung:
Longdrinkglas mit Eiswiirfeln fiillen.
Gin, Limettensaft und Apfelsaft direkt dazugeben
und mit Ginger Beer auffiillen.
Einmal umriihren und mit

[rischen Apfelspalten garnieren.
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